‘

Anton-Ulrich-Strafie 47
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Resfanrani-Guischein

Bei einem Mindestverzehr
ab 30,00 € in unserem Restaurant
erhalten Sie einen Gutschein
itber 5,00 € fiir Thren nachsten
Besuch in unserem Hause!

Offnungszeiten:
Montag 17.00 - 24.00 Uhr
Dienstag - Sonntag 11.00 - 14.30 Uhr und 17.00 - 24.00 Uhr

Tel. 0 36 93 / 50 53 23
Fax 0 36 93 / 5079347

www.restaurant-bombay.de « info@restaurant-bombay.de

Lieferung frei Haus bis 20 km ab 30 €!
Frei Haus im Stadtgebiet Meiningen ab 10 € Bestellwert!




Snaabs Vompeisen

01. Gobi Pakora 3.50 10. Samosa 3.00
Blumenkohl in gewdrztem hausgemachter K ése, Erbsen und
Kichererhsenteig ausgebacken, [artoffeln in Kichererbsenmehl mit
mit Sofe und Salat verschiedenen Gewtlirzen gebacken

02. Bengan Pakora 3,50 11. Raita 3,50
Auberginen in gewdirztem erfrischenden Joghurt mit
Kichererbsenteig ausgebacken, gebackenen Zwiebeln, Gurken
mit Sofe und Salat und Gewdlrzen

03. Alu Pakora 3.00 12. Raita Shahi 4,50
Kartoffeln in gewlrztem erfrischender Joghurt mit
Kichererhsenteig ausgebacken, exotischen Frichten
mit Sofe und Salat

13. Naan 1,50
04. Mushroom Pakora 4,00 Fladenbrot aus Welzenmehl im :
Eh?]mplgbmmt in QE"‘“E;E”IL Tandoor gebacken
ichererbsenteig ausgebacken,
mit Soe und Salat 14. Xigﬁtu?b'lte N?ﬂ? 3,00
adenbrot mit verschiedenen
05. erhghbp?l,:(ﬂrﬂ ik 4,60 Gemisesorten im Tandoor gebacken
ahnchenbrust-Filet in gewirztem
Kichererbsenteig ausgebacken, 15. Paneer N‘.ﬂ,a." 4 3,50
rrit Sofe und Salat FI_E;dhenbrut aws Iry;uazrfin_mehl, gefilit
i mit hausgemachtem Kése

06. Machi Pakora 5,00 s
Fisch in gewlrztem Kichererbsen 16. Kashmiri Naan 3,20
teig ausgebacken, it Sole und Salat Fladenbrot aus Weizenmehl, gefill

mit £pfeln, Mandeln und K okosnuss

07. Paneer Pakora 4,50
hausgemachter Kése in gewirztem 17. Murgh Naﬂn . 3!50
Kichererbsenteig ausgehacken, Fladenbrat aus Weizenmehl, gefilf
mit Solte und Salat mit Hahnchenbruststicken und

i indischen Gewilrzen

08. Onion Pakora 3,50 18. Eaa N 3.20
Zwiehelring in gewtrziem - EQg Naan i s
Kichererbsentely ausgehacken, Fladenbrot aus Weizenmehl, gefiill
it Sote und Salat mit E| und indischen

09. Bombay Spezial Pakora 9,00 Szt

gemischter Pakora- Teller (Pos. 1-8)

31. Kachumber Salad 3,50 34. Bombay Spezial Salad 7,00

indischer gemischter Salat ﬂugersgat Bkuh%en Eflslus ?epetrnm
Ers Ghren, Paprika, Zwiebeln, Tomaten
32. Kashmiri Salad 5,50 Suren. Thupieh
Salat nach Art des Hauses mit Eier und
Schafskise, Mais und Solie Dressing
33. Murgh Salad 7,00

Salat aus Hihnerleisch, Ei,
Radieschen, Zwiebeln, Gurken,
Tomaten undindischem Dressing

Serviert mit Basmati-Reis und indischem Brot,
alles mit drei verschiedenen Soflen und Salat

41. Bombay Tandoori-Sangam 14,90  48. Pork Tandoori 9,50
eine Zusammenstellung aus Lamm, Schweinefleischsticke mariniert,
Huhn, Seelachs, Hahnchenkeule am Spielt im Tandoor gegrillt
g Puksiaras, 49. Machi Tikka 12,50
42. Jhinga Tandorri' 16,50 erlesener Fisch mit feinen :
Garnelen nach Art des Gewlrzen und Krautern marinied,
Hatge_s E{)n_arinFn‘[Ij i am Spield im Tandoor
aTopiss- i 10 gegH 50. Cheese Shekh Jhumka 10,00

Nur beim Volk des

M e hawsgemachter Kése in Sticken mit
Indu-Tales bekannt

Zwiebeln, Paprika, Tomatensticken

43. Shatar Murgh Tikka 11.00 matiniert, am Spiel? im Tandoor gegrilt
Putenfleisch mariniert, 51. Murgh Malai Tikka 11.50
am Sipiefl im Tandoor gegrillt Hahnchenbrustfiet in Mandeln, '

44. Murgh Tikka 11,[]0 Cashewnissen, Sahne, Knoblauch,

weilker Peffer, Kase marinier,

Hahnchenbrustilet mariniert, arm Saielt i Tanid e el

am Spieft im Tandoor gegrillt

46. Mutton Tikka 15,00 52. Masuri Ki Shan 12.50

saﬂlges Larrrrflesch mariniert, Héhnchenbrustiilet, gehackies

; : Lammfleisch, hausgemachter K dse
L mariniert, am Spiel® im Tandoor gegrilt




B I S e ———

95. Pork Chilly 11,50

schweinefleisch mit Zwiebeln, Paprika,
Weiltkohl, Reks und Tandoorianbrat

56. Murgh Chill 12,00

Hahnchenbrustiilet, Zwiebeln, Paprika,
Weiltkohl, Rels und Tandorrianhrat

57. Machi Chilly

Seelachsfilet mit Zwiebeln, Paprika,
Weiltlohl, Res und Tandoorianbrot

12,50

58. Paneer Chill

59. Mushroom Chilly

60. Battak Chill

10,00
ind. Kése mit Zwiebeln, Paprika,

Weiltkohl, Reis und Tandoorianbrat

9,00
Champignons mit Zwiebeln, PaErika,
Weiltkohl, Reis und Tandoorianorat
13.00
Ertenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika,
Weiltkohl, Reis und Tandoorianbrat

Pabwan El Jalabab™ schweinefieisch

Serviert mit Basmati-Reis und Naanbrot

66. Pork Koma
Schweinelachs in milder Sofe
zubereitet aus Gewirzen, Sahne,
Wandeln, Kokosnuss und
spezieller Softe

69. Pork Champignon
Schweinelacts mit frischen
Charrpignors und indischer
Currysolie

71. Pork Karahi 9,50
Schweinelachs mit Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer, Knohlauch, indischen
Gewirzen, delikater Currysolie

10,50

9,50

72. Pork Jalfarezi

75. Pork Spezial

9,50
Schweinelachs mit Paprika, Tomaten,
Ingwer, Knoblauch, Karotten, Zwiebeln,
in einer aromatischen Sofe (scharf)
10.00

Schweinelachs mit Ingwer,
lrohlauch, Mandeln, Tomaten,
Paprika, Joghurt in einer raten
Curry-Sahnesolie

77. Pork Kolapuri 9.00

Schweinelachs mit Gemise, Paprila,
Ingwer, Kariander, Knoblauch und
Currysole (scharf)

Battab i Shan" Ente

Serviert mit Basmati-Reis und Naanbrot

80. Battak Curry
Entenbrustfilet in einer speziellen
mit Sahne angerichteten Currysolie

81. Battak Champignon 11,50
Entenbrustfilet mit Champignons
inwiirziger Solie

82. Battak Korma

Ein Gericht aus der
kdnigiichen Mogul-Kiche
Entenbrustfilet zubereitet mit einer
milden Currysolie aus Sahne,
etrockneten Melonenkernen und
ahewnissen, garniert mit
Mandelkokos

83. Battak Spezial
Entenbrustfilet mit Tomaten,
Zwiebeln, Paptika, Ingwer und
Mandelkokos, mitindischen Gewlrzen

84. Battak Kela 12,50
Entenbrustfilet mit Bananen in milder
Currysolie, zubereitet aus Gewirzen
und Sahne, mit Mandeln, Kolkosnuss,
Cahewnissen und getrockneten
Melonenkernen

85. Battak Mango Curry 12,50
Entenbrust in einer milden Currysolie
aus Mango-Pulp, Sahne, Mandeln,
Kokmsnuss, Cashewniissen, getrockneten
IVelonenkernen und frischen Mangostiicken

11,00

12,50

12,50

86

89.

90.

92.

93.

. Battak Bombay
Ertenbrustilet in wirziger Softe aus
Sahne, Mandeln, Cashewnissen,
getrockneten Melonenkernen und
exnfischen Frichten 1

. Battak Subji
Ertenbrustilet mit frischen Gemise
in pikant gewlrzter Currysolie

Battak Jaifarezi

Entenbrustiilet in einer wirzigen
Mschung aws Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten, Paprika, Ingwer, Karotten
und Currysolie 2

Battak Palak

Entenbrustiilet in feinem Blattspinat,
Zwiebheln, Tomaten und einer
hesonderen Gewirzmischung gegart

Battak Masala
mariniertes Entenbrustilet mit
Ingwer, Tomaten, Zwieheln,
Knoblauch und Paprika !

Battak Rarah
Entenbrustfilet mit Erbsen, Tomaten,
Kaoriander und Knaoblauch in
ndscher Solie

Battak Karahi
Ertenbrustfiletin einer wirzigen
Michung aus Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten und Paprika, in pikanter Sole

12,50

11,00

11,50

11,00

12,50

12,50

12,50

Shatar Murgh'lii Bahar™ Putenfieisch

Serviert mit Basmati-Reis und Naanbrot

104. Shatar Murgh Jalfarezi 10,50

100. Shatar Murgh Curry 9,50

Putenfleisch mit Ingwer und Curry

Shatar Murgh Palak 10,00

Putenfleisch mit Spinat, Ingwer,
Zwiebeln, Tomaten, indischer Sofe

101.

103.

Shatar Murgh Vindaloo 10,50
Putenfleisch mit Kartoffeln,
in einer pikanten Sofie

105.

Putenfleisch mit indischen Gewirzen,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Karotten,
in einer pikanten indischen Softe

Shatar Murgh Karahi 11,00
Putenfleisch in einer wiirzigen

Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten, Paprika und pikanter

indischer Solie




Mmyh Er Bahar Huhn | |

Serviert mit Basmati-Reis und Naanbrot

110. Murgh Karahi
Hahnchenbrustilet in einer
wirzigen Mischung aus
Zwieheln, Tomaten, Paprika
in einer pikanten indischen Solie

111. Murgh Subji
Hahnchenbrustilet mit
verschiedenen Gemisesorten
in einer pikanten Sole

112. Murgh Masala
Hahnchenbrustfilet, Eier,
in einer indischen Sofe

113. Murgh Rarah
Hahnchenbrustilet mit Erbsen,
Knohlauch, Koriander und Ingwer
in einer indischen Solte

11,00

10,00

11,00

10,00

114. Murgh Mushroom 10,00
Hahnchenbrustilet, frsche
Champignons und Ingwer in
einer indischen Currysolie

115. Murgh Creme 11.50

Hahnchenbrusthilet mit Mandeln,
Cashewnissen, Kokosnuss und

exotschen Friichten mitspezieller
Sahne-Nilchsolie

116. Murgh Bhartha
Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch
gebraten in Ol mit indischen
sewirzen und Hahnchenbrustfilet
in Kleinen Sticken, in einer
pikanten Solie

117.Murgh Curry

Hahnchenbrustfilet in einer
speziellen Currysolie

118. Murgh Ambh
(Mango)
Hahnchenbrustfilet in einer
wirzigen Currysole, mit
Mango-Pulp und Mangosticken

11,50

9,00

10,50

120. Murgh Jalfarezi
Hahnchenbrustfiet in einer
wilrzigen Mischung aus Zwieheln,
Knoblauch, Tomaten, Paprikaund
Karotten in einer Cumysolie 1

121. Murgh Bombay
Hahnchenbrustfilet in wiliziger
5olke mit exatischen Frichten

122. Murgh Palak

Hahnchenbrustilet mit Zwiebeln,
und Tomaten in speziel
gewlirztem Rahmspinat

123. Murgh Shahi-Korma 11,00
Hahnchenbrustfilet zuberetet in
einer milden Sole aus Gewlzen,
Sahne, Mandeln, Kokosnuss und
Cashewnissen

124. Butter Murgh
mariniert, gegrilte Hahnchen
keulersticke, gekocht mit
Butter, Tarmaten, Zwiebeln,

K noblauch und Gewirzen !

125. Murgh Do Piazza
Hahnchenbrustfiet mit Tomaten,
Kariander, Knoblauch, Zwieheln
und Gewdrzen

127. Murgh Tikka Masala 10,50
mariniertes, gegrilltes Hihnerbrust-
filet mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln,
K noblauch und Paprika

Murgh Spezial
Hahnchenbrustilet mit Tomaten,
Zwieheln, Ingwer, Paprika und
Mandelkokos, mit indischen
Gewirzen

10,00

10,00

10,00

10,50

10,00

128

10,50

129. Murgh Kela
Hahnchenbrustfiet, Bananen
in milder Solie, zubereitet aus
Gewlrzen und Sahne, mit
[Mandeln, Kokosnuss und
Cashewnlssen serviert

11,00

hhusbu'ha Bhdar Reisgerichie

134. Murgh Biryani
BasmatiRek gedinstet,
Hahnchenfleisch, Rosinen,
Mandeln, K okosnuss und
Cashewnlssen (extra Currysolie)

136. Vegetable Pulao
BasmatiRek gedinstet,
verschiedenes Gemilse,
hausgemachter Kase (gebraten),
mitindischen Gewdrzen
(extra Currysolie)

8,50

Serviert mit Basmati-Reis und Naanbrot

10,50

140. Jhinga Biryani 16,00
Basmati-Reis gedirstet mit
Fiesengarnelen, Zwiebeln,

Paprika, angebratene Misse

und Rosinen, verschiedenes

Gemise wie Ingwer und

Kardamon (extra Currysolie)

141. Bombay Biryani 12,00
Basmati-Feis gedirstet, Lamm:
fleisch, Hahnchenhmstfilet, Krabben,
Gemike, Kokosnuss, Mandeln und
Fosinen (extra Currysolie)

Zusaizs toffe:
1. Farbstoff= 2. Artioxidationsmittel = 3. Geschmacksverstarker = 4. Konssrvisrungsstofe = 5. Phosphat
& geschwara » 7. geschwefelt = 8 chininhaltig 9. koffeinhattio = 10 SGRUNgsmitte]

Zu fhrer Information: Zusatzstoffe sind keine Schadstoffe. Sie werden bewusst zugesetzt und streng kontrolliert .

* Preisanderungen und Duckfehler varbehalten




Jal h’r Ram Fisch

146.Machi Tikka Masala 12,50
gegriltes Seelachsfilet, Paprika,
Jwebeln, Ingwer, Knoblauch,
Tomatersale, Currysolie und
feine indschen Gewlrzen

147.Machi Curry 9,50
seelachsfilet t_iebraten mit Ingwer,
Zwiebeln und frischen Krautern

148. Machi Palak 9,50

Seelachsfilet gebraten, in Knoblauch-
Spinat-Ingwer, Tomaten, Zwieheln,
Paprika und Currysole

150.Machi Madras
Seelachsfilet gebraten, mit
K okosnuss, Ingwer, Knoblauch,
Tomaten und Paprika

10,00

151.Machi Shahi Korma

Ein Gericht aus der

kénighchen Mogul-Kiche
Seelachsfilet zubereitet mit einer

milden Sole aus Gewlrzen, Sahne,
Mandeln, Kokosnuss und Cashewnissen

152. Machi Mushroom 10,00
seelachstilet, gebratene Champignors,
Ingwer, Knoblauch und Currysolie

16,00

154. Jhinga Shahi
gebratene Garnelen matiniert nach
At des Hauses, Mandeln, Kokos-
nuss-Cashewsolie

156.Jhinga Jalandhari 15,50
Garnelen mit Ingwer, Enoblauch,
Kokosnuss inwirziger Sofie (scharf)

11,50

160. Mutton Karahi
Lammileischsticke mit Zwiekeln,
Paprika, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch in indscher Currysolie

162. Mutton Taka-Tak
Lamntleischsticke mit Joghurt,
Zwiebeln, Paprika, Tomaten und
[ngwer in indischer Currysolie (scharf)

165. Mutton Curry 10,00
Lamnmileschstiicke in einer kréftigen
Solbe mit Madras-Gelbourry

166. Mutton Tikka-Masala 13,00
Lammileischsticke im Tandoor
gegrilt mit orientalisch gewirzter
Sole, Paprika, Tomaten, Knohlauch,
[ngwer und Zwiebeln 1.3

11,50

10,50

167. Mutton Palak 11,00
Lammfleschstiicke mit Zwiebeln
und Tomaten, gebraten in einer
Michung aus Rahmspinat

168. Mutton Subji 10,50

gebratenes Lammilesch in einer
exotischen Kombination aus
Gewdrzen und verschiedenen
frischen Krautern

Bhedu'hi Jhankar barahi Se" Lamm

Serviert mit Basmati-Reis und Naanbrot

170.Mutton Vindaloo 11.50
gebratenes Lammilesch mit Kartoffeln
In einer pikanten Solke (scharf) 2

171.Mutton Korma-Shahi 12,50
Ein Gericht aus der
kaniglichen Maogui-Koche
Lamimfleisch, Sahne, Mandeln, Kokos-
nuss und Cashewniissen in einer
milden Solie aus Gewlrzen zubereitet 3

172.Mutton Bhindi Masala 11.50
Lammifleischsticke mit Okraschoten,
Zwieheln, Ingwer und Knoblauch
gebraten

17 3. Mutton Champignon 11.50

Lammfleschsticke mit frischen
Champignons inwirziger Solle?

174. Mutton Jalfarezi

Lammfleischsticke in einer
wilrzigen Mischung aus Zwiebeln,
Knoblauch, Tomaten, Paprika und
Karotten in einer Currysolie (scharf)?

175.Mutton Spezial 11,50
Lamrfleisch ohne Knochen mit
Dillspizen, Joghurt, Tomaten, frischer
Paprika, Ingwer und Knohlauch in
Sahne-Currysolie®

11,50

Subjr ha Bhajana’ Vegetarische Gerichie

178.Egg Cumry 9,00
Eiin einerspeziellen Currysolie
179.Paneer Bharta 12,00

Zwieheln, Tomaten, Knohlauch,
gebraten in Ol mit indischen

Gewlrzen und kleinen Sticken
Paneer in einet pikanten Solie

180.Paneer Tikka Masala 10,50
hausgemachter K ase mariniert,
am Spiefs im Tandoor gegrilt, Paprika,
Zwiebeln, Tomatensticke, Ingwer,
}noblauch und leichte Tomatensaolie

181.Paneer Tomato 9,50
hausgemachte Kasesticke in O
gebacken, mit Ingwer, Cashewnilssen,
getrockneten Melonenkernen und
Iandeln in einer milden Tomatensolie

182.Paneer Karahi 10,00
hawsgemachter Kase in dreieckiger
Form in Of gebacken, mit Koriander,
Ingwer, Knoblauch,Paprika, Tomaten
und Zwieheln in Currysolie

Serviert mit Basmati-Reis und Naanbrot

183.Paneer Shahi Korma 9,50
hausgemachter Kase in Warfel
geschnitten mit Mandeln, Kaokosnuss,
Cashewnissen und Fruchtcocktail
inspezieller Mandelsole

184.Paneer Palak

hausgemachter Kase in Spinat mit
Ingwer, Knablauch und Kammel in
besonderer Gewlrzmischung

185. Paneer Shahi

hausgemachter Rahmkése in
Sahnesofie mit Rosinen, Mandeln,
Cashewnissen und Kokosnuss

186. Matter Paneer

9,50

9,50

9,00

haus?emachter Kase, Erbsen, Ingwer,

8,50

Knoblauch und milde Currysolie

187.Mushroom Matter
frische Champignors, Erbsen,
Ingwer, Knablauch
und Currysalie

Wir haben die Scharfe unserer &nmm dem emvpérsdzm




Mittagskarte” Dienstag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr

700.Vegetable Nov/Korma 4,00

Gemiseallerlel der Sason mit Kashmir-
?\ewﬂrzen, Ingwer, hausgemachten K ése,
okosnuss in Sahnesolie

701.Palak Paneer 4,50
hawsgemachter Kése, Ingwer in Spinat
mit ener besondeten Gewlrzmischung

702.Cheese Tomato 4,00
hausgemachter Kdse, Ingwer, Knoblauch
in einer pikanten Tomatersaolte

703.Daal Makhni 4,00
spezielle ind. Linsen mit Butter, frischen
Tamaten, Zwiebeln, Knaoblauch, Sahne
mit feinen Gewirzen gekocht

704.Khumb Matter 4,00

frische Champignons, Erbsen, Ingwer,
Knoblauchin milder Currysolie

705. Murgh Jalfarezi 5,00
Hahnchenbrustiilet, Knoblauch, Ingwer,
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, kK arotten
in Currysole

706.Murgh Curry 4,50

Hahnchenbrustilet, Ingwer, ge arT
in einer aromatischen Curryso

707.Murgh Subji 4,50
Hahnchenbrustfilet mt Gemise,
Ingwer in pikanter Sole

708.Murgh Palak 5,00
Hahnchenbrustfilet mit Spinat, Ingwer
in einer besonderen Gewlrzmichung
gegart

709. Murgh Champignon 5,00
Hahnchenbrustfilet mt ampignons
und Currysolie

710.Murgh Karahi 5,00

Héhnchenbrustfilet in wirziger
Mischung aus Zwiebeln, Paprika,
Tomaten, pikanter Sofie

711. Mutton Jalfarezi 6,00
Lammifleisch, Knaoblauch, Ingwer,
Paprika, Zwieheln, Tomaten, Karotten
in Currysolie

712.Mutton Curr 6,00
Lamimfleisch gegart mit Ingwer in
einer aromatschen Currysolie

713.Mutton Champignon 6,00
Lamimfleisch mit Champignons, Ingwer
in einer wilrzigen Currysolie

714.Mutton Subji 5,50
Lammfleisch mit Gemise
715.Mutton Palak 5,50

Lammfleisch mit Spinat, Ingwer
in einer pikanten Currysolie

716. Mutton Karahi 6,00
Lammifleisch in wilrziger Mischung
aus Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
pikanter Solie

717.Battak Jalfarezi 6,50
Entenbrustfilet, knoblauch, Ingwer,
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, karotten
in Currysolie

718.Battak Curry 6.50
Entenbrustfilet, Ingwer, gegart in
einer aromatschen Currysolie

719, Battak Subji 6,00

Entenbrustfilet, Ingwer gebraten
mit verschiedenem Gemise

720.Battak Champignon 6.50

Entenbrustiilet, Champignars, Ingwer
in einer wirzigen Currysolie

721.Battak Palak 6,50
Entenbrustiilet, Ingwer, Knoblauch,
Spinat

722.Battak Karahi 6.50

Entenbrustfilet in wirziger Mischung
aus Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
pikanter Solie

723.Machi Curry 6,00

Seelachsfilet gebraten, Ingwer,
Zwiebeln, Karatten in pikanter Currysolie

724.Machi Madras 6,00

Seelachsfilet mit Kokosnuss, Ingwer,
Knohlauch, Tomaten, Paprika in
einer orientalschen Solke

725.Machi Mushroom 5,50

Seelachsfilet, Champignons, Ingwer,
Knohlauch in einer wilrzigen Solie

726.Machi Palak 5,50

Seelachsfilet, Ingwer, Knoblauch, Spinat

728. Shatar Murqh Curry 6.00
Putenfleisch gebraten mit Ingwer,
Zwieheln, Karotten in pikanter Currysofie

729. Shatar Murgh Vindaloo 6,00
Putenfleisch, Ingwer, Karotten
in Cumysole (schar)

730. Shatar Murgh Subiji 5,50

Putenfleisch, versch. Gemise mi
pikanter Sofie

731.Shatar Murgh Jalfarezi 6,00
Putenfleisch, Knoblauch, Ingwer, Paprika,
Zwiekeln, Tomaten, Karotten in Currysolie

734.Pork Jalfarezi 5,00
Schweinefleisch, Knoblauch, Ingwer,
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Karotten
in Cumysolie

735.Pork Korma 5,00

Schweinefleisch, Koriander, Ingwer,
Kokosnuss in pikanter Sahnesofie

738.Murgh Salat 4,00

salat mit Hahnchenflesch, B, Zwieheln,
Gurken, Tomaten und ind. Dressing

739.Kashmiri Salat 3.50

Salat nach At des Hauses mit
Schatskase, Mas und Dressing

740. Kuchumber Salat 3,00
indischer gemischter Salat
741.Insalata Italia 3,50

gem. Salat, Schinken, Kase,
Uliven, Peperoni, Ei

742.Tonno Salat 3,50
gem. Salat, Thurfich, Oliven,
Peperani

743.Insalata Meiningen 5.00

gem. Salat, Tomaten, Gurken,
Bohnen, Mais, Ei, Schafskise,
shrimps, Peperoni, Oliven

699. Party-Birayani 30,00

215. Gulab Jamun 2,50

Original indische silfe Mascherei (4 St',l
216. Gebackene Banane 2,50




